
M E N U



VOR S P E I S E N

MENU

R A N D E N  T A T A R

R I N D E R C A R P A C C I O  C I P R I A N I

G E M I S C H T E R  S A L A T

S P A R G E L C R E M E S Ü P P C H E N

T H U N F I S C H T A T A R

B Ä R L A U C H S U P P E

C A E S A R  S A L A T

1 6

2 4

1 4

1 4

2 6

1 4

1 6 . 5

Randen Mousse I Randen Chips I Wildkräutersalat I Rauchmandeln

Mayonnaise I Senf I Rucola I Parmesan

Rohkost I Hausdressing

Rahmhaube

Flugmango I Tobiko I Wakame Algen I Sesam I Koriander

Croûtons I Rahm

Croûtons I Sardelle I Tomate I Parmesan

2 4

2 6

mit Pouletstreifen gebraten

mit Crevetten gebraten

B L A T T S A L A T 1 2

Hausdressing



HAU P TGÄNG E

MENU

L A M M K A R R E E

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S

S W I S S  L A C H S

B L U M E N K O H L

M A I S P O U L A R D E

L O U P  D E  M E R

B R O K K O L I  R A V I O L I

5 8

4 9

4 4

2 8

3 6

5 2

3 3

Kräuterkruste I Kartoffelgratin I Peperoni Püree I glasierter Baby Lauch 

Kalb I Champignons I Rahmsauce I Rösti

Limette I St. Galler Kartoffelstock I italienischer Spinat

Basmatireis I schwarzem Quinoa I Randen I Baby Lauch

St. Galler Kartoffelstock I Bimi gebraten I Beurre Blanc

Filet I Safranrisotto I Tomate I Zuckerschotten I mini Lauch I Bärlauchpesto

Champagnersauce I Bimi I Cherrytomate 

V

V

S P A R G E L  G R O S S M U T T E R  A R T

G E B U N D E N E R  W E I S S E R  S P A R G E L  
A U S  D E R  S C H W E I Z ( V )

Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter | glasierte neue Kartoffeln

gehacktes Ei | Tomatenconcasse | Butter-Brösel | Schnittlauch

3 2

3 5

zusätzlich:
Parmaschinken
Gekochter italienischer Schinken

+ 1 6

+ 1 4

G e r n e  k ö n n e n  S i e  d a s  S p a r g e l g e r i c h t  u m  e i n e  
T a v o l a t a  K o m p o n e n t e  e r w e i t e r n .

400 Gramm

300 Gramm



F L E I S C H  &  F I S C H

T A V O L A T A

T H U N F I S C H S T E A K

M A I S P O U L A R D E N B R U S T

S W I S S  L A C H S

U S  R I N D E R F I L E T

C H A T E A U  B R I A N D

W I E N E R  S C H N I T Z E L

L A M M K A R R E E

T O M A H A W K

L O U P  D E  M E R

L O U P  D E  M E R  I N  S A L Z K R U S T E

3 0

2 7

2 9

7 2

1 4 0

2 6 0

3 3

3 5

1 4 9

2 4

T a g e s p r e i s

kurz gebraten I Sashimi-Qualität

gebraten auf der Haut 

gebraten auf der Haut

200 Gramm I Sous Vide

400 Gramm

US Prime Beef Great Omaha I Sous Vide

800 Gramm

Zitrone I Kapern I Sardelle

Sous Vide I Kräuterkruste 

Dry Aged Irish I ca. 1,1 Kilogramm

gebraten

D e r  B e g r i f f  b e d e u t e t  " l a n g e r  T i s c h "  u n d  b e s c h r e i b t  e i n e  h e r z l i c h e
Z u s a m m e n k u n f t ,  b e i  d e r  F r e u n d e  u n d  F a m i l i e  a n  e i n e m  a u s l a d e n d e n
T i s c h  P l a t z  n e h m e n ,  u m  k ö s t l i c h e  S p e i s e n  z u  t e i l e n .

S A U C E N

K A L B S J U S

S A U C E  B E R N A I S E

P F E F F E R J U S

K O R I A N D E R V I N A I G R E T T E

6 . 5

8 . 5

7

5

G e n i e ß e n  S i e  u n s e r e  F l e i s c h  &  F i s c h g e r i c h t e  i n k l u s i v e
e i n e r  S a u c e  I h r e r  W a h l .

B E U R R E  B L A N C 7

S u b s t a n t i v ,  f e m i n i n  [ D i e ]



GEMÜ S E

T AVO LA TA

I T A L I E N I S C H E R  S P I N A T

R A H M  G U R K E N

B L U M E N K O H L P Ü R E E

M I S C H G E M Ü S E  D E R  S A I S O N

B I M I

B A S M A T I R E I S

9

8 . 5

6 . 5

6 . 5

7 . 5

7

I N F O RMAT I ON EN
G e r i c h t e  m i t  f o l g e n d e m  S y m b o l  s i n d  V e g a n .
A l l e  B e i l a g e n  s i n d  n u r  i n  V e r b i n d u n g  m i t  e i n e r  H a u p t k om p o n e n t e  e r h ä l t l i c h .
Ü b e r  Z u t a t e n  i n  u n s e r e n  G e r i c h t e n ,  d i e  A l l e r g i e n  o d e r  I n t o l e r a n z e n
a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  i n f o r m i e r e n  S i e  u n s e r e  M i t a r b e i t e n d e n  a u f  A n f r a g e  g e r n e .
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M w S t

V

Tomate I Knoblauch I Frischkäse I Parmesan
Zwiebeln I geröstete Pinienkerne

gebraten

Schwarzer Quinoa

Speck I Frischkäse I Bohnenkraut

S A T TMACH E R

S T .  G A L L E R  K A R T O F F E L S T O C K

A U  F R I E S  

S A F R A N  R I S O T T O

K A R T O F F E L G R A T I N

8

8

8

9 . 5


