
M E N U



VOR S P E I S E N

MENU

U S  B E E F T A T A R  &  G E B A C K E N E S  M A R K B E I N

B I R N E N  &  R E T T I C H  C A R P A C C I O

T U N F I S C H T A T A R

2 8

1 5

2 4

Schnittlauch I ZwiebelnI I Essiggurke I Dijonsenf I Kartoffelstroh 

C H E F  S A L A T 1 8

Kochschinken I Ei I ZwiebelnI I  Eisbergsalat I Tomate I Joghurtdressing

Limonenöl I Fleur de Sel I Erdbeere I Wildkräutersalat 

Flugmango I Tobiko I Wakame Algen I Sesam I Koriander

C U R R Y S C H A U M S Ü P P C H E N 1 6 . 5

G A Z P A C H O  A N D A L U Z               1 2

Olivenöl I Fleur de Sel

mit Garnelenspiess 

G E M I S C H T E R  B L A T T S A L A T 1 4 . 5

Rohkost I Hausdressing

C A E S A R  S A L A T 1 6 . 5

Croûtons I Sardelle I Tomate I Parmesan

2 4

2 6

mit Pouletstreifen gebraten

mit Crevetten gebraten

R I N D E R C A R P A C C I O  C I P R I A N I 2 2

Mayonnaise I Senf I Zitrone I Rucola I Parmesan

S U P P E N

E R B S E N S Ü P P C H E N 1 7

getrüffelt I Lachstatar I Limette  



HAU P TGÄNG E

MENU

F L A N K S T E A K  V O M  R I N D  

M A I S P O U L A R D E N  B R U S T

S W I S S  L A C H S

U S  R I N D S F I L E T  2 0 0 G R A M M  

T U N F I S C H  S T E A K  

5 8

4 4

5 2

7 9

5 9

Sous Vide  I  Miso  I Kimchi  I Shi Take  I  Süsskartoffel-Wasabi

Ofengemüse I Potato Wedges I Sauerrahmdip                             

Auf der Haut gebraten I Kartoffel I Schmand I 
Gurke I Speck I Beurre Blanc           

Sous Vide I saisonales Gemüse I getrüffeltes Kartoffelpüree I Jus

Kurz gebraten I Cous Cous I Minze I Gurke I 
Limette I Koriander I Brunnenkresse 

3 7

N O  S A L M O N  B O W L 2 8
Cous Cous I  Minze I Gurke  I Limette  I  Koriander I Avocado                              

V

B R O K K O L I - M A N D E L  R A V I O L I

Champagnersauce I Bimi I Cherrytomate 
V

T A G L I A T E L L E  S C A M P I 2 2 / 4 8

Zuckerschoten I Cherrytomaten I Knoblauch I Chilli I Safransauce

O R E C C H I E T T E  O C H S E N B A C K E  1 9 / 4 2

Knoblauch I Petersilie I Kirschtomaten I Kefen I Jus                                             

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S 4 9

Kalb I Champignons I Rahmsauce I Rösti



F Ü R  2  O D E R  M E H R  P E R S O N E N . . .

L O U P  D E  M E R  I N  S A L Z K R U S T E T a g e s p r e i s

C H A T E A U  B R I A N D

1 4 5

2 7 0

400 Gramm

US Prime Beef Great Omaha I Sous Vide

800 Gramm

T O M A H A W K 1 2 9

Dry Aged Irish I Sous Vide I ca. 1,1 Kilogramm

T U N F I S C H 1 2 9

Sashimi I Soja-Honiglack 
kurzgebraten ca. 500 Gramm 

S A T T M A C H E R

K A R T O F F E L - S C H N I T T L A U C H  S T A M P F
M I T  S C H M A N D

9

P O T A T O  W E D G E S   8

C O U S  C O U S

K A R T O F F E L P Ü R E E  G E T R Ü F F E L T  

9

9

A U  F R I E S  8

S Ü S S K A R T O F F E L - W A S A B I                                          8

S e r v i c e - H i g h l i g h t s

A l l e  G e r i c h t e  a u s  u n s e r e r  E x q u i s i t e n  A u s w a h l  w e r d e n  d i r e k t
a m  T i s c h t  s e r v i e r t  , f i l e t i e r t  o d e r  t r a n c h i e r t
I m  P r e i s  s i n d  z w e i  S a u c e n  I h r e r  W a h l  s o w i e  e i n e  B e i l a g e  e n t h a l t e n .

T A V O L A T A
D e r  B e g r i f f  b e d e u t e t  " l a n g e r  T i s c h "  u n d  b e s c h r e i b t  e i n e  h e r z l i c h e
Z u s a m m e n k u n f t ,  b e i  d e r  F r e u n d e  u n d  F a m i l i e  a n  e i n e m  a u s l a d e n d e n
T i s c h  P l a t z  n e h m e n ,  u m  k ö s t l i c h e  S p e i s e n  z u  t e i l e n .

S u b s t a n t i v ,  f e m i n i n  [ D i e ]



I N F O RMAT I ON EN
G e r i c h t e  m i t  f o l g e n d e m  S y m b o l  s i n d  V e g a n .
A l l e  B e i l a g e n  s o w i e  T a v o l a t a  s i n d  n u r  i n  V e r b i n d u n g  m i t  e i n e m  G e r i c h t  
a u s  u n s e r e r  E x q u i s i t e  A u s w a h l  e r h ä l t l i c h .  
Ü b e r  Z u t a t e n  i n  u n s e r e n  G e r i c h t e n ,  d i e  A l l e r g i e n  o d e r  I n t o l e r a n z e n
a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  i n f o r m i e r e n  S i e  u n s e r e  M i t a r b e i t e n d e n  a u f  A n f r a g e  g e r n e .
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M w S t

V

S AUC EN

J U S

S A U C E  B E R N A I S E

K O R I A N D E R V I N A I G R E T T E

9

9

5

B E U R R E  B L A N C 8

GEMÜ S E

O F E N G E M Ü S E 7

M I S C H G E M Ü S E  D E R  S A I S O N 7

B I M I 7

gebraten

R A H M  G U R K E N 8 . 5

Speck I Frischkäse I Bohnenkraut


