
M E N U



VOR S P E I S E N

MENU

R A N D E N  C A R P A C C I O 1 7

Birne I Vanille I Geflämmter Ziegenkäse

K Ü R B I S C R È M E S U P P E 1 4

K R Ä U T E R  -  R I E S L I N G  S C H A U M S U P P E 1 6

Geräucherter Heilbutt I Petersilie I Dill I Zitrone

Geröstete Kerne I Steirisches Kürbiskernöl

G E M I S C H T E R  S A L A T

1 4 . 5Hausdressing

H E R B S T P I L Z E 2 2

Steinpilze I Eierschwämmli I Blattpetersilie I Schalotten

R I N D S T A T A R  K L A S S I S C H 2 3 / 3 5

Zwiebeln I Senf I Paprika I Essiggemüse I Brioche
70 Gramm / 140 Gramm

S U P P E N

N Ü S S L I S A L A T

1 9

1 9

Hausdressing I Gebratene Steinpilze I Eierschwämmli

Ei I Speck I Cranberrydressing

R Ü E B L I  T A T A R 1 5

Senfsaat I Kräuteröl I Röstbrot 

V

G E B A C K E N E S  M A R K B E I N 1 7

Fleur de Sel I Limette I Röstbrot
Zubereitungszeit 20 Minuten

D i e s e s  G e r i c h t  i s t  a u c h  v e g a n  e r h ä l t l i c h .



P A S T A

MENU

2 4 / 3 7B R O K K O L I - M A N D E L  R A V I O L I

Champagnersauce I Bimi I Cherrytomate 
V

P A P P A R D E L L E  A L  C I N G H I A L E 2 6 / 3 9

Wildschweinragout I  Knoblauch I Petersilie I Parmesan

R A V I O L I  V I T E L L O 2 7 / 4 0

Cima di rapa I Jus I Tomate I Parmesan                                            

HAU P TGÄNG E

F L A N K S T E A K  V O M  H I R S C H 4 2

Apfel-Rotkohl I Spätzli I Preiselbeerjus

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S 4 9

Kalb I Rösti I Champignons I Rahmsauce

H E I L B U T T F I L E T

L O U P  D E  M E R

4 2

4 8

Junger Spinat I Kartoffel-Sellerie Stampf I Kapern I Nussbutter

Italienischer Spinat I Salzzitronen - Reis I Sauce Choron  

U S  F I L E T  G R E A T E R  O M A H A  2 0 0  G R A M M 7 2

Sous Vide I Herbstgemüse I Pommes Frites I Sauce Bernaise

« A U  ( O C H S E N )  B A C K E »  4 4

Wurzelgemüse I Kartoffel - Röstschalottenpüree I Rotweinjus

K Ü R B I S  I N  D R E I  K O N S I S T E N Z E N 3 2
Geschmort I Püriert I Gebraten I Wildkräuter                              

V



F Ü R  2  O D E R  M E H R  P E R S O N E N

B E I L A G E N

S A L Z Z I T R O N E N  -  R E I S

S P Ä T Z L I

7

8

A U  F R I E S  9

S e r v i c e - H i g h l i g h t

W i r  t r a n c h i e r e n  u n d  f i l e t i e r e n  I h r  g e w ä h l t e s  G e r i c h t  a m  T i s c h .
J e d e s  G e r i c h t  b e i n h a l t e t  z w e i  B e i l a g e n  s o w i e  e i n e  S a u c e  I h r e r  W a h l .

T A V O L A T A
D e r  B e g r i f f  b e d e u t e t  " l a n g e r  T i s c h "  u n d  b e s c h r e i b t  e i n e  h e r z l i c h e
Z u s a m m e n k u n f t ,  b e i  d e r  F r e u n d e  u n d  F a m i l i e  a n  e i n e m  a u s l a d e n d e n
T i s c h  P l a t z  n e h m e n ,  u m  k ö s t l i c h e  S p e i s e n  z u  t e i l e n .

S u b s t a n t i v ,  f e m i n i n  [ D i e ]

C H A T E A U  B R I A N D

1 4 5

2 7 0

400 Gramm

US Prime Beef Great Omaha I Sous Vide

800 Gramm

i n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e .

i n k l u s i v e  v i e r  B e i l a g e n  u n d  z w e i  S a u c e n .

W I E N E R  S C H N I T Z E L 4 4

Preiselbeeren I Zitrone 

1 / 2  M I S T K R A T Z E R L I 2 3

Salbeibutter

M I S T K R A T Z E R L I  ( H A L B I E R T  S E R V I E R T )  4 5

Salbeibutter

L O U P  D E  M E R  I N  S A L Z K R U S T E T a g e s p r e i s
i n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e .

K A R T O F F E L  -  R Ö S T S C H A L O T T E N P Ü R E E 9

B e i  d i e s e n  G e r i c h t e n  i s t  e i n e  B e i l a g e  I n k l u s i v e  

V E G I - W I L D T E L L E R 2 9

(Bitte stellen Sie sich aus den Beilagen drei zusammen)



I N F O RMAT I ON EN
G e r i c h t e  m i t  f o l g e n d e m  S y m b o l  s i n d  V e g a n .
A l l e  B e i l a g e n  s o w i e  T a v o l a t a  s i n d  n u r  i n  V e r b i n d u n g  m i t  e i n e m  G e r i c h t  
a u s  u n s e r e r  E x q u i s i t e n  A u s w a h l  e r h ä l t l i c h .  
Ü b e r  Z u t a t e n  i n  u n s e r e n  G e r i c h t e n ,  d i e  A l l e r g i e n  o d e r  I n t o l e r a n z e n
a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  i n f o r m i e r e n  S i e  u n s e r e  M i t a r b e i t e n d e n  a u f  A n f r a g e  g e r n e .
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M w S t

V

S AUC EN

C H O R O N  

S A U C E  B E R N A I S E

P R E I S E L B E E R J U S

8

9

8

R O T W E I N J U S 8

GEMÜ S E

W U R Z E L G E M Ü S E 7

K Ü R B I S 8

G E B R A T E N E  S T E I N P I L Z E  &  E I E R S C H W Ä M M L I 1 2

Geschmort

A P F E L  R O T K R A U T 9

I T A L I E N I S C H E R  S P I N A T 9

Tomate I Knoblauch I Frischkäse I Parmesan
Zwiebeln I Geröstete Pinienkerne


