
M E N U



VOR S P E I S E N

MENU

G E B A C K E N E S  M A R K B E I N 1 7

Kräutercrumble I Limette I Fleur de Sel I Fenchelsamen I Rosa
Pfeffer I Röstbrot
Zubereitungszeit 20 Minuten

K Ü R B I S C R È M E S U P P E 1 4

M A R R O N I S U P P E 1 5

Rahm I Salbei

Rahm I Karamellisierte Kürbiskerne I Kürbiskern-Pesto

G E M I S C H T E R  S A L A T 1 4 . 5

Geröstete Kerne I Sprossen I Hausdressing

P O C H I E R T E S  E I 1 2 . 5 0

Blattspinat I Sauce béarnaise I Belper Knolle

R I N D S T A T A R  K L A S S I S C H 2 3 / 3 5

Rote Zwiebeln I Cornichons I Hausmarinade I Brioche I Butter
70 Gramm / 140 Gramm

S U P P E N

N Ü S S L I S A L A T 1 6 . 5 0

Ei I Speck I Croûtons I Preiselbeerdressing

R Ü E B L I  T A T A R 1 5

Senfsaat I Kräuteröl I Röstbrot 

V

B Ü N D N D E R P L Ä T T L I 2 5

Bündnerfleisch I Rohschinken I Geräucherter Speck I Davoser
Bergkäse I Cornichons I Brot I Butter

T O M A T E N S U P P E 1 3

Confierte Cherrytomaten I Basilikum

V



P A S T A

MENU

2 7 / 3 9K Ü R B I S - R A V I O L I  A L L A  M A N T O V A N A

Violetter Kartoffelschaum I Kürbiskern-Pesto I Frittierte Petersilie

V

K A L B S S C H M O R B R A T E N - R A V I O L I 2 7 / 3 9

Bimi I Rotweinjus I Rahm I Petersilie I Grana Padano

HAU P TGÄNG E

K A L B S  C O R D O N  B L E U 5 6

Tête de Moine I Rohschinken I Knoblauch I Wintergemüse I AU Fries

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S 4 9

Kalb I Champignons I Rahmsauce I Goldbraune Rösti 

R I N D S F I L E T

S W I S S  L A C H S

7 2

4 9

Gebraten I Wintergemüse I Tagliolini I Sauce béarnaise

Zwiebelschmelze I Savoyarde Kartoffel I Blattspinat I Tomaten I 
Frischkäse I Zedernkerne I Beurre Blanc

M A I S P O U L A R D E N B R U S T  G E F Ü L L T 3 7

Petersilie I Dörrtomaten I Philadelphia I Savoyarde Kartoffel I
Selleriepüree I Rotweinjus

« A U  R I N D E R  B A C K E »  4 4

Geschmort I Glasierte Karotten I Kartoffel - Röstschalottenpüree I Rotweinjus

B R E M G A R T N E R  B A C H S A I B L I N G 4 8
Kürbis I Risotto I Sprossen I Kürbiskernöl I Karamellisierte Kürbiskerne                           

G E B R A T E N E R  W I R Z 3 2
Basmatireis I Schwarzer Quinoa I Kürbis I Karotten I Selleriepüree I
Kräuteröl                   

V E G A N E S  S T E A K 5 4
Rosmarinsauce I AU Fries I Wintergemüse                  

V

V



B E I L AG EN

K Ü R B I S  -  R I S O T T O

S A V O Y A R D E  K A R T O F F E L

8

8

A U  F R I E S  9

S e r v i c e - H i g h l i g h t

W i r  t r a n c h i e r e n  u n d  f i l e t i e r e n  I h r  g e w ä h l t e s  G e r i c h t  a m  T i s c h .
J e d e s  G e r i c h t  b e i n h a l t e t  z w e i  B e i l a g e n  s o w i e  e i n e  S a u c e  I h r e r  W a h l .

T AVO LA TA
D e r  B e g r i f f  b e d e u t e t  " l a n g e r  T i s c h "  u n d  b e s c h r e i b t  e i n e  h e r z l i c h e
Z u s a m m e n k u n f t ,  b e i  d e r  F r e u n d e  u n d  F a m i l i e  a n  e i n e m  a u s l a d e n d e n
T i s c h  P l a t z  n e h m e n ,  u m  k ö s t l i c h e  S p e i s e n  z u  t e i l e n .

S u b s t a n t i v ,  f e m i n i n  [ D i e ]

W I E N E R  S C H N I T Z E L 4 7

Preiselbeeren I Zitrone 

C H A T E A U  B R I A N D

1 4 5

2 7 0

400 Gramm

US Prime Beef Great Omaha I Sous Vide

800 Gramm

I n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e .

I n k l u s i v e  v i e r  B e i l a g e n  u n d  z w e i  S a u c e n .

L O U P  D E  M E R  I N  S A L Z K R U S T E T a g e s p r e i s
I n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e .

K A R T O F F E L  -  R Ö S T S C H A L O T T E N P Ü R E E 9

T O M A H A W K 1 7 9

Dry Aged Irish
I n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e .

T A G L I O L I N I 8

V

V

I n k l u s i v e  e i n e r  B e i l a g e .



I N F O RMAT I ON EN
G e r i c h t e  m i t  f o l g e n d e m  S y m b o l  s i n d  V e g a n .
A l l e  B e i l a g e n  s o w i e  T a v o l a t a  s i n d  n u r  i n  V e r b i n d u n g  m i t  e i n e m  G e r i c h t  
a u s  u n s e r e r  E x q u i s i t e n  A u s w a h l  e r h ä l t l i c h .  
Ü b e r  Z u t a t e n  i n  u n s e r e n  G e r i c h t e n ,  d i e  A l l e r g i e n  o d e r  I n t o l e r a n z e n
a u s l ö s e n  k ö n n e n ,  i n f o r m i e r e n  S i e  u n s e r e  M i t a r b e i t e n d e n  a u f  A n f r a g e  g e r n e .
A l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  M w S t

V

S AUC EN

C H A M P I G N O N - R A H M S A U C E 8

S A U C E  B É A R N A I S E 8

GEMÜ S E

B L A T T S P I N A T  I  T O M A T E  I  F R I S C H K Ä S E  I  Z E D E R N K E R N E 9

G E S C H M O R T E R  K Ü R B I S 8

G L A S I E R T E  K A R O T T E N 8

B E U R R E  B L A N C

R O T W E I N J U S

7

9

G E B R A T E N E R  B I M I 8

W I N T E R G E M Ü S E 7V
V

V
V


