MENU

VORSPEISEN

GEMISCHTER SALAT
Hausdressing 14.5

Blattsalat | Karotten | Rotkohl | Radiesli |
Laugencrodtons | gerdstete Kerne | Dattelbalsam

NUSSLISALAT 16.5

Trauben | CroGtons | Ei | Holunderblitendressing

RINDSTATAR 23/35

Sauerrahm | Krauter | Pistazien | Chornichons | Rdstschalotten |
getoastetes Brot
70 Gramm / 140 Gramm

RUEBLI TATARY 15
Senfsaat | Krauterol | Rostbrot

GEBACKENES MARKBEIN 18

Geschmort | Krauter Crumble | Fleur de Sel | Fenchelsamen | Rosa
Pfeffer | getoastetes Brot
Zubereitungszeit 20 Minuten

BUNDNERPLATTLI 25

Biindnerfleisch | Mostbrockli | Rohschinken |
Schlossberger Kase | Cornichons | Butter | Brot

SUPPEN

WEISSWEINSUPPE 14
Birne | Traubenkernol

ERBSEN - SPINATSUPPE 15
Rahm | Laugencrodtons



MENU

VEGI
TOMATENRISOTTO 32
Feta | Brokkoli | Macadamia
wirzV 36
Basmatireis | Schwarzer Quinoa |
Frihlingszwiebel | Piiree | Rostzwiebel

.. 2717139
KURBIS RAVIOLI ALLA MANTOVANAV
Violetter Kartoffelschaum | Kiirbiskernpesto | Frittierte Petersilie
VEGANES STEAKV 54
Rosti Fries | Gemise | Rosmarinsauce
HAUPTGANGE
ZURCHER GESCHNETZELTES 49
Kalb | Rosti | Champignons | Rahmsauce
MAISPOULARDENBRUST 37
Spatzli | Lauch | Champignons Rahmsauce
SCHWEINSFILET 46
Salbei | Bindner Rohschinken | Risotto | Lauch | Jus
LAMMNIERSTUCK 49
Risotto | Dorrtomate | Frihlingszwiebel | Rosmarinjus
SEETALER RINDSFILET 72
Rosti Fries | Speckbohnen | Jus
FISCH
ALPEN ZANDER 48
Kartoffelpliree | Spinat | Zedernkerne | Tomaten | Frischkase | Butter
SWISS LACHS 49

Basmatireis | Schwarzer Quinoa | Karottenpiiree |
Beurre Blanc | Krauterol



TAVOLATA Substantiv, feminin [Diel

Der Begriff bedeutet "langer Tisch” und beschreibt eine herzliche
Zusammenkunft, bei der Freunde und Familie an einem grosszigigen
Tisch Platz nehmen, um miteinander kostliche Speisen zu teilen.

FUR 2 ODER MEHR PERSONEN

CHATEAU BRIAND

vom Seetaler Rind | Sous Vide

400 Gramm 145
inklusive zwei Beilagen und einer Sauce
800 Gramm 270

inklusive vier Beilagen und zwei Saucen

ENTRECOTE DOUBLE
vom Seetaler Rind
500 Gramm 129

inklusive zwei Beilagen und einer Sauce

ALPEN ZANDER IN SALZKRUSTE Tagespreis

inklusive zwei Beilagen und einer Sauce

Service-Highlight

Wir tranchieren und filetieren |hr gewdhltes Gericht direkt am Tisch.
Unsere Chateau und Entrecdte Double werden zudem am Tisch flambiert - fir ein
besonderes Genusserlebnis.

GEMUSE
MARKTGEMUSEV .
GEBRATENER BROKKOLIV 7

ITALIENISCHER SPINAT
Tomate | Frischkase | Zedernkerne | Zwiebeln

SPECKBOHNEN 8



BEILAGEN

TOMATENRISOTTO 7
BASMATI REIS | SCHWARZER QUINOAYV 6
ROSTI FRIESY 9
SPATZLI 7

AU FRIESY

9
SAUCEN
SAUCE BERNAISE 8
CHAMPIGNON- RAHMSAUCE 8
ROSMARINJUS 8
BEURRE BLANC 8
INFORMATIONEN

Gerichte mit folgendem Symbol sind vegan.V

Unsere Beilagen und die Tavolata servieren wir gerne in Kombination mit
einem Hauptgericht aus unserer Karte.

Wenn Sie Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten haben, sind unsere
Mitarbeitenden jederzeit fur Sie da.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



