
M E N U



V O R S P E I S E N

M E N U

G A Z P A C H O 1 4

G E R Ö S T E T E  M A I S S U P P E 1 5

Rahm | Popcorn

Traubenkernöl | Fleur de Sel

G E M I S C H T E R  S A L A T 1 4 . 5

Hausdressing

R I N D S T A T A R  2 3 / 3 5

Sauerrahm I Kräuter I Pistazien I Cornichons I Röstschalotten
getoastetes Brot             
70 Gramm / 140 Gramm

S U P P E N

M A R I N I E R T E  G E B R A T E N E  W A S S E R M E L O N E 1 7 . 5

Gurke | Fetakäse | Macadamia | Dattelbalsam 

G E M Ü S E T A T A R 1 7

Senfsaat | Kräuteröl | getoastetes Brot

V

G E B A C K E N E S  M A R K B E I N 1 8

Geschmort | Kräuter Crumble | Fleur de Sel | Fenchelsamen 
Rosa Pfeffer | getoastetes Brot
Zubereitungszeit 20 Minuten

A U - P L Ä T T L I 2 5

Bündnerfleisch | Mostbröckli | Rohschinken | Schlossberger Käse |
Cornichons | Butter | Brot

M E L O N E  &  R O H S C H I N K E N 1 9 . 5

Wassermelone | Charantais Melone | Bündner Rohschinken | Balsamico

Karotten | Gurken | Radiesli | Cherry Tomaten | Erdbeeren | geröstete Kerne



G A R T E N V I E L F A L T  G E N U S S V O L L  K O M B I N I E R T

M E N U

G E M I S C H T E R  S A L A T  M I T . . . .

G E B R A T E N E R  S W I S S  L A C H S 4 8

Beurre Blanc

W A H L W E I S E  D A Z U :

A L P E N  Z A N D E R  F I L E T  G E B R A T E N 5 0

Café de Paris

S E E T A L E R  R I N D S F I L E T 7 5

Sauce béarnaise

L A M M - N I E R S T Ü C K  ( N Z / A U ) 5 0

Rosmarinjus

M A I S P O U L A R D E N B R U S T  ( F R ) 3 6

Café de Paris 

V E G A N E S  S T E A K 4 9

Rosmarinsauce

Hausdressing

Karotten | Gurken | Radiesli | Cherry Tomaten | Erdbeeren | geröstete Kerne



V E G I

M E N U

Z I T R O N E N R I S O T T O 3 2

Kräuter | Brokkoli I Macadamianüsse

A L P E N  Z A N D E R  

Kartoffel-Limettenpüree | Spinat | Zedernkerne | Tomaten | Frischkäse | Butter

F I S C H

S W I S S  L A C H S

Basmatireis | Schwarzer Quinoa | Zucchetti | Karottenpüree
Beurre Blanc | Kräuteröl

3 6W I R Z

Basmatireis | Schwarzer Quinoa | Zucchetti | Karottenpüree | Röstzwiebeln                               

V

5 2V E G A N E S  S T E A K

Rösti Fries | Gemüse | Rosmarinjus
V

H A U P T G Ä N G E

Z Ü R C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S 4 9

Kalb I  Champignon-Rahmsauce | goldbraune Rösti

L A M M - N I E R S T Ü C K 5 3

Risotto I Dörrtomate I Frühlingszwiebel I Rosmarinjus

K A L B S S C H N I T Z E L 5 4

Rucola | Grana Padano | getrocknete Tomaten | Zedernkerne  
Zitronensauce | Halbinsel Fries

M A I S P O U L A R D E N B R U S T 3 9

Spätzli I Karotten I Champignon-Rahmsauce

S E E T A L E R  R I N D S - E N T R E C Ô T E 5 7

Rosmarinkartoffeln I Cherry Tomaten I Rucola | Grana Padano
Balsamico | Fleur de Sel

S E E T A L E R  R I N D S F I L E T  7 8

Rösti Fries I gebratener Broccoli I glasierte Karotten | Jus

5 3

5 1



F Ü R  2  O D E R  M E H R  P E R S O N E N

E i n  H a u c h  T h e a t e r  a m  T i s c h

M a n c h e  D i n g e  v e r d i e n e n  Z e i t  u n d  A u f m e r k s a m k e i t .

U n s e r  C h â t e a u  f l a m b i e r e n  w i r  d i r e k t  v o r  I h n e n .  
E i n  k l e i n e s  S c h a u s p i e l  m i t  g r o s s e r  W i r k u n g .

A u c h  d a s  T r a n c h i e r e n  u n d  F i l e t i e r e n  g e s c h i e h t  a m  T i s c h .
O h n e  v i e l  A u f h e b e n s ,  a b e r  m i t  v i e l  G e f ü h l .

T A V O L A T A
D e r  B e g r i f f  b e d e u t e t  " l a n g e r  T i s c h "  u n d  b e s c h r e i b t  e i n e  h e r z l i c h e
Z u s a m m e n k u n f t ,  b e i  d e r  F r e u n d e  u n d  F a m i l i e  a n  e i n e m  g r o s s z ü g i g e n
T i s c h  P l a t z  n e h m e n ,  u m  m i t e i n a n d e r  k ö s t l i c h e  S p e i s e n  z u  t e i l e n .

S u b s t a n t i v ,  f e m i n i n  [ D i e ]

C H A T E A U  B R I A N D

1 4 5400 Gramm

vom Seetaler Rind I Sous Vide

i n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e

2 7 0800 Gramm
i n k l u s i v e  v i e r  B e i l a g e n  u n d  z w e i  S a u c e n

A L P E N  Z A N D E R  I N  S A L Z K R U S T E T a g e s p r e i s
i n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e

E N T R E C O T E  D O U B L E

1 2 9500 Gramm

vom Seetaler Rind 

i n k l u s i v e  z w e i  B e i l a g e n  u n d  e i n e r  S a u c e

G E M Ü S E

Z U C C H E T T I 7

G E B R A T E N E R  B R O K K O L I 7

I T A L I E N I S C H E R  S P I N A T 9
Tomaten I Frischkäse I Zedernkerne I Zwiebeln 

V

V
G L A S I E R T E  K A R O T T E N 7



I N F O R M A T I O N E N

G e r i c h t e  m i t  f o l g e n d e m  S y m b o l  s i n d  v e g a n .

A l l e  P r e i s e  i n  C H F ,  i n k l .  M w S t .

V

S A U C E N

S A U C E  B É A R N A I S E 8

R O S M A R I N J U S 8

C H A M P I G N O N -  R A H M S A U C E 8

B E U R R E  B L A N C 8

B E I L A G E N

Z I T R O N E N R I S O T T O   7

B A S M A T I  R E I S  I  S C H W A R Z E R  Q U I N O A  6

S P Ä T Z L I 7

H A L B I N S E L  F R I E S  9

R Ö S T I  F R I E S  9

V
V

V
mit hauseigener Gewürzsignatur

C A F É  D E  P A R I S  8

M e h r  ü b e r  u n s e r e  Z u t a t e n ,  i h r e  H e r k u n f t  u n d  m ö g l i c h e
A l l e r g e n e  e r f a h r e n  S i e  ü b e r  d e n  Q R - C o d e  –  g a n z  i n  R u h e
z u m  N a c h l e s e n .


